
NOTE DI DEGUSTAZIONE 
Il colore è rosso rubino con riflessi granati. Al naso è intenso, fragrante, con note 
balsamiche e di piccoli frutti rossi. In bocca è elegante, dalla tessitura importante 
e dal tannino preciso. Non mancano i sentori di spezie.

VITIGNI 
Nero di Troia

VIGNETI 
Territorio Pugliese — colline dell’area della DOCG  
Castel del Monte (contrada Pedale)

ALTITUDINE 
400–500 mt. s.l.m.

SUOLO 
Calcareo argilloso, di medio impasto

SISTEMA DI ALLEVAMENTO 
Controspalliera cordone speronato

CEPPI/HA 
4.500

RESA UVA Q.LI/HA 
90 q.li

VENDEMMIA 
Fine ottobre — inizio novembre

VINIFICAZIONE 
Fermentazione con lunga macerazione

AFFINAMENTO 
Acciaio 8 mesi — legno 12 mesi (botte grande)

ALCOL 
13.0% vol

VIGNA PEDALE

Castel del Monte DOCG  
Rosso Riserva

Non tutti i vini pionieristici diventano classici.  
Vigna Pedale ce l’ha fatta. È il primo Nero di Troia  
in purezza ad essere stato prodotto.  
Vino simbolo, dimostra che in Puglia un’altra  
idea di vino è possibile.
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