
NOTE DI DEGUSTAZIONE 
Il colore è un rosa tenue, delicato e luminoso nel calice. Al naso presenta un 
bouquet floreale, con sentori di lampone e fragole fresche. In bocca è leggiadro, 
fresco, dal grande equilibrio

VITIGNI 
Bombino nero

VIGNETI 
Territorio Pugliese, colline dell’area della DOCG Castel del Monte

ALTITUDINE 
400–500 mt. s.l.m.

SUOLO 
Calcareo — roccioso, di medio impasto

SISTEMA DI ALLEVAMENTO 
Controspalliera cordone speronato

CEPPI/HA 
4,200

RESA UVA Q.LI/HA 
100 q.li

VENDEMMIA 
Fine settembre — prima decade di ottobre

VINIFICAZIONE 
Pressatura soffice con fermentazione a temperatura controllata

AFFINAMENTO 
Acciaio 4 mesi

ALCOL 
12.0% vol

VERITAS

Castel del Monte Bombino Nero 
DOCG Rosè
Castel del Monte è terra di grandi rosé. 
Veritas ne è la prova: un rosé fresco, profondo, 
ricco di sfumature. 
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