
NOTE DI DEGUSTAZIONE 
Il colore è giallo paglierino, con impercettibili riflessi verdolini.  
Al naso è delicato, con sentori di fiori di campo. In bocca è asciutto,  
vellutato e rotondo, con sentori di frutta esotica.

VITIGNI 
Bombino bianco, Pampanuto

VIGNETI 
Territorio Pugliese — colline dell’area della DOC Castel del Monte

ALTITUDINE 
350–400 mt. s.l.m.

SUOLO 
Calcareo argilloso, di medio impasto

VENDEMMIA 
Seconda decade di settembre

VINIFICAZIONE 
Pressatura soffice con fermentazione a temperatura controllata

AFFINAMENTO 
In acciaio per 3 mesi

ALCOL 
12.0% vol

PEZZAPIANA

Castel del Monte DOC Bianco

Michele Cirasole


