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Puglia IGT Rosso

NOTE DI DEGUSTAZIONE 
Il colore è violaceo e impenetrabile. Il bouquet intenso di confettura di bacche 
nere, mora e ribes. Lo completano sentori di spezie e cacao. All’assaggio è pieno, 
morbido, armonioso con un finale lungo e persistente. Emergono note di frutta 
rossa e di spezie, oltre che di erbe balsamiche. Un rosso di grande finezza, 
struttura tannica ed eleganza.

VITIGNI 
Nero di Troia, Aglianico, Cabernet Sauvignon

VIGNETI 
Puglia — area collinare del nord barese

ALTITUDINE 
400–500 mt. s.l.m.

SUOLO 
Calcareo argilloso

VENDEMMIA 
Uva raccolta a mano in cassetta — metà ottobre

VINIFICAZIONE 
Fermentazione con lunga macerazione

AFFINAMENTO 
Acciaio 8 mesi barrique 12 mesi

ALCOL 
13.5% vol
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